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werden.

Mamming - beriihmt fiir ,Kraut und Riiben”

Produktion von Feldgemiise hat langjdhrige Tradition in der Gemeinde

Mamming. Da nach dem Zwei-
ten Weltkrieg die in Mamming und
Umgebung reichlich angebaute ge-
wiohnliche Feldgurke namens ,Ku-
kumer” nicht mehr den gewﬁmeh-
ten Absatz fand, schlossen sich die
hiesigen Landwirte aus Mamming

zu ,Gurken- und Friichteverwer-
tungsmenossenschaiten" Zusammen,
die viele Einheimische in Lohn und
Brot brachten. Daraus entstanden
die ,Mamminger Konserven”, die
unter dem Produkinamen ,Isarkro-
ne” nicht nur in ganz Deutschland
bekannt sind.

Obwohl man Niederbayern frither
das ,Armenhaus Bayerns” nannte,
war doch die Region rund um Mam-
ming von natiirlichen Reichtiimern
gesegnet. Gemeint ist das Feldgemii-
se, das hier seit jeher besonders gut
gedeiht, was Experten der lockeren,
humusreichen und leicht erwarmba-
ren Parabraunerde zuschreiben. Im
griBeren AusmaB wurde der Gemii-
sebau wihrend des Zweiten Welt-
krieges zum Zwecke der Ernih-
rungssicherung betrieben, um den
staatlichen  Aufgaben  (Reichs-
nihrstand) gerecht zu werden. , Ku-
kumer* hieB die gewohnliche Gurlﬂe
die aber bald nicht mehr den er-
wiinschten Absatz fand. Man sagt,
dass sie dem siiddeutschen Wort-
schatz entsprechend ,, Kuck ummer”
genannt wurde, weil sie recht
krumm geWachsen war. In Wirklich-
keit stammt der Name jedoch aus
dem Lateinischen, denn Gurke wird
hier als ,Cucumeris” bezeichnet.
Der Spruch ,Jetzt geht's ans Einge-
machte" stammt aus der Aufbauzeit,
als Johann Weck einen wahren
Boom entfachte. ,Einwecken” war
damals die gingigste Konservie-
rungsmethode in den Privathaus-
halten. Die Vorteile der Verwertung
von landwirtschaftlicher Garten-
bauerzeugnissen, insbesondere der
Gurkenkonservierung, Feld- und
Waldfriichten entdeckten auch die
Landwirte in Mamming fiir sich, zu-
mal dies den Absatz ihrer Produkte
sicherte und das Einkommen ver-
besserte. So schlossen sich im Jahre
1949 72 Bauern aus Mamming und
des Landkreises zusammen und
griindeten mit Unterstiitzung der
BayWa und der Bayerischen Raiffei-
sen-Zentralkasse eine Gurken- und
Friichteverwertungsgenossenschaft.
Mit groBem Erfolg, wie sich heraus-
stellte

Der ,Dingolfinger
iibertitelte den Bericht iiber die Ge-
neralversammlung vom 3. Mai 1953
folgendermaBen: 1952 wurden
80 000 Dosen het'gestellt“ Dies ent-
sprach der Verarbeitung von Roh-
ware in Form von 54 Tonnen Weili-
kraut und 400 Tonnen Gurken. Sei-
nerzeit wurden zur Bewiltigung der
Produktionsarbeit wéhrend der
Gurkensaison 50 bis 60 Arbeiter be-
schaftigt. Von weit und breit strém-
ten die Bauern herbei, als Genossen-
schafts-Vorstand Josef Ransberger
aus Hof von der erfreulichen Bilanz
berichtete, obwohl die zunehmende
Konkurrenz ,stérte”, so geht es aus
der Mamminger Chronik hervor.
Ungeachtet dessen nahm der ruhm-
reiche Siegeszug der ,Mamminger
Qualitatsgurke” unter dem Pro-

Anzeiger"

duktnamen ,Isarkrone” zunéchst in
die Baywa Lagerhallen und den
Miinchner GroBhandel bis schlief-
lich in die Geschiifte der Bundesre-
publik seinen Fortgang. Im selben
Jahr musste die Fabrik bereits we-
gen der vermehrten Anlieferung und
der damit verbundenen Produkti-
onssteigerung erweitert werden.

1958 war der Bau einer grofen
Werkshalle erforderlich, von den
maschinellen Einrichtungen und
Verbesserungen ganz abgesehen.
Das Motto, das fiir den im wahrsten
Sinne des Wortes ,ausgezeichneten”
Ruf der Mamminger-Konserven bei-
trug, war trotz kontinierlicher Pro-
duktionssteigerung: ,Qualitdt geht
vor Quantitat”. Die Mitglieder fithl~
ten sich gut aufgehoben und die Ge-
nossenschaft war ein Teil der Dorf-

gememée, die den Einheimischen ei-

ne Beschiéftigung bot und die Steu-
erkraft Mammings erhohte. Im Lau-
fe der Zeit wurde durch den Einsatz
moderner Technik die Verarbeitung
rationalisiert, so dass bei einem ge-
ringen Einsatz von Arbeitskriften
mehr produziert werden konnte.
Leider beeinflusste in manchen Ern-
tejahren die Witterung die Situation
in der Fabrik negativ, weil bei Miss-
ernten  Auslandsware zugefithrt
werden musste. Auch mit Wasser-
mangel hatte man zu kimpfen, den
man durch die Bohrung eines genos-
senschaftseigenen Tiefbrunnen be-
hob. Letztendlich wurde alles sou-
verdn und meisterlich bewaltigt.
Einen grofien Verdienst an dieser
langen Erfolgsstory erwarb sich da-
bei unter anderen der riihrige Biir-

germeister und G ;
Paul Heckner. 1978 wurde die Ge-

nossenschaft in ,Mamminger Kon-
servene.G."” umhenalmt Da der da-
malige Standort im Ortskern

vollends bebaut war und. eine Er-
weiterung nicht mehr gegebzn war,
musste man sich nach einem Alter-
nativstandort umsehen, der im
Ebenfeld gefunden wurde. Die Fir-
ma ,Mamminger Konserven GmbH
& Co.KG" fithren seit einigen Jah-
ren Franz Ammer und Klaus Herpel
mit Sitz in Plattling.

Das war natiirlich nicht die einzi-
ge Konservenfabrik, die in Mam-
ming Geschichte schrieb, Auch die
Gebriider Eberl aus Bubach gehér-
ten zu den Pionieren, die eine ,,Gur-
kerlfabrik” zu griindeten. 1986 wur-
de diese vom Fruchthof Landau
iibernommen. Diesem Trend der mo-
-dernen Konservierung folgte auch

Mam- Zuckerriibenfabrik
mings in der PrangstraBe seit 1984

Paul Stieglbauer aus Mamming am
Bach, der ebenfalls eine diesbeziigli-
che Fabrik griindete.

Mehr denn je ist der Feldgemiise-
anabau bezeichnend fiir Niederbay-
ern. Im Landkreis Dingolfing-Lan-
dau wird die Hilfte der niederbaye-

. rischen Produktion fiir Sauerkon-

serven angebaut. Bei Einlegegurken
ist Niederbayern das griofite Anbau-
gebiet in Europa. In den letzten 25
Jahren hat sich die Anbaufliche
verdreifacht, Ein Grofiteil des ge-
ernteten Gemiises wird direkt vor
Ort in hier anséssigen Konserven-
fabriken — wie die Mamminger-Kon-
servenfabrik - verarbeitet. Es wan-
dert quasi erntefrisch ,vom Feld ins
Glas oder in die Dose”.

Obwohl derzeit nur noch verein-
zelt Gurkenflieger auf den Feldern
gesichtet werden, auf dem bis zu
vierundzwanzig Erntehelfer an
Bord sind, um die Gurkenflut zu
bewiiltigen, so geht es auf den Nach-
barfeldern erst richtig los. Neben
anderen Feldgemiise beginnt die
Zeit der Zuckerriibenernte. Bald
werden wieder unentwegt vollbela-
dene Zuckeuﬁben—Lastw&gen’ und
-Anhanger Richtung Pla zZur
,Stidzucker”
rollen.

Team - die ihr Biiro im Oberge-
schoss der VR-Bank haben. Im Jahr
des 1000-jahrigen Jubildums Mam-
ming darf man ruhig einmal resii-
mieren und feststellen: ,Mamming
hat sich gut entwickelt - in Mam-
ming ist etwas geboten. Buchs-
tiblich in aller Munde ist es durch
oKraut und Riiben". Dazu gehért
selbstverstandich die Gurke , denn
sie zahlt zu den Kiirbisgewachsen
un'd eine Riibe ist ebenfalls ein sol-

Evi Lichtinger



